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ハレクラニ沖縄 
『“響宴（きょうえん）” 黒龍とAOMI/青碧蒼』を開催 

 
ハレクラニ沖縄（所在地：沖縄県国頭村恩納村名嘉真 1967-1  総支配人：吉江 潤）では、2022

年 11月 5日（土）、ハレクラニ沖縄の日本料理「AOMI/青碧蒼」において、数々の卓越した日本酒
を生み出す「黒龍酒造株式会社（福井県吉田郡永平寺町 / 水野 直人 社長）」とともに、この日  
限定の“宴”を催しますのでご案内いたします。 

URL：https://www.okinawa.halekulani.com/news/141/ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 1804 年（文化元年）に創業した黒龍酒造は、こだわり抜いた日本酒造りを追求し続け、北陸・ 
福井はもとより、日本でも屈指の知名度と技術をもつ酒蔵です。原料となる酒米には、兵庫県   

東条産の“山田錦”や地元福井県産の“五百万石”を使い
酒米を丁寧に磨き上げ高品質な日本酒を目指し、創業
時から継承してきた独自の技術と最新の技術の融合
により、「黒龍 石田屋」「黒龍 しずく」をはじめ、幻
の酒ともいわれる「無二」など、数々の銘酒を生み  
出しています。日本酒のペアリングには、初代蔵元で
ある石田屋二左衛門の名を冠した「石田屋」「二左衛門」
をはじめとした、特別な銘酒をお楽しみいただけます。 

URL：kokuryu.co.jp/ 
 

 

日本料理「AOMI / 青碧蒼」 黒龍酒造 

https://www.okinawa.halekulani.com/news/141/
https://www.kokuryu.co.jp/


 
 
また、ハレクラニ沖縄の日本料理レストラン「AOMI/青碧蒼」は

沖縄のみならず、日本における厳選された旬の食材をふんだんに 
使い、空の青、海の碧、山の蒼が美しい沖縄の大自然が育む豊かな
食材と日本各地から届く四季の味覚を取り入れながら、        
料理長：三ツ井  裕一の豊かな経験と確かな技術が生み出す   
“とびきりの旬”を味わえる美食空間です。南の島にいながら、  
優雅に日本の四季を感じていただける和食の粋が詰まった会席料
理、旨みがあふれるしゃぶしゃぶ、カウンターで味わう寿司など、
多彩なメニューをご用意したレストランです。 
 URL：okinawa.halekulani.com/dining/aomi/ 
 
 
 今回の開催は、“自然と人との調和を目指し、豊かな生活文化を創造する”という黒龍酒造の企業
理念と、“日本各地の厳選された旬の素材を取り入れる”という AOMI/青碧蒼、そして“社会との  
調和を大切にし、卓越したサービスとプロダクトを提供する”というハレクラニ沖縄の “想い”が 
一致し実現したものです。 
 
 ぜひ、日本酒と日本料理の伝統に培われた技術と味が“響きあう宴”「響宴（きょうえん）」をどうぞ
ご堪能ください。 
 
『“響宴（きょうえん）” 黒龍と青碧蒼』の概要は次のとおりです。 

 
【開催日時】2022年 11 月 5日（土） 18:00 開場 18:30 開宴 
【開催場所】日本料理「AOMI / 青碧蒼」 

（ハレクラニ沖縄 サンセットウイング 5F ロビーフロア） 
【内  容】黒龍と 9品のディナーコースによるペアリング 
【料  金】28,000 円（税金・サービス料込み） 

 【定  員】30 名様 
【ご予約・お問い合わせ】 

TEL：098-953-9530（ハレクラニ沖縄 レストラン予約 10:00～18:00） 
URL：halekulaniokinawa.jp/kokuryu_aomi 

 
※  食材の仕入れ状況により、メニューや実施内容は予告なく変更となる場合がございます。    
予めご了承ください。 

 
 
 
 
黒龍酒造株式会社 
創業 1804 年（文化元年）。初代蔵元の石田屋二左衛門が良水に恵まれた松岡（福井県永平寺町）に
創業以来、黒龍酒造ならではの酒造りを追求。歴代の蔵元に受け継がれる「良い酒をつくる」と  
いう理念を礎に、常に日本酒の新しい可能性を探求し、業界に先駆けた取り組みを積み重ねてきた。
「味わう」という一瞬にまで想いを巡らせ時代を越えて愛される日本酒を提案している。 
 
 

青蒼碧料理長 三ツ井 裕一 

https://www.okinawa.halekulani.com/dining/aomi/
https://halekulaniokinawa.jp/kokuryu_aomi


 
ハレクラニ沖縄について 
ハワイを代表するホテル「ハレクラニ」の 2 つ目のホテルであり、ハワイ以外では初のホテルである
「ハレクラニ沖縄」は沖縄本島の恩納村に位置するラグジュアリーなビーチリゾートです。周囲の
地理的景観を生かして建設された このホテルは、沖縄海岸国定公園内の約 8万 7,000㎡におよぶ
敷地面積と豊かな自然に囲まれ、全長約 1.7㎞の海岸線沿いに面しています。ハレクラニ沖縄には、
4つのレストランをはじめ、バーや BBQ エリア、スパハレクラニ、フィットネスジム、ラグジュアリ
ーなブティック、約 200 ㎡の広さを持つ会議・コンベンションスペース、5 つのプール（屋外４、
屋内１）など、多彩な施設を備えています。メインプールの「オーキッドプール」は、ハレクラニ
のシンボルであるカトレアを約 150 万個ものモザイクタイルで描いています。ハレクラニ沖縄は世
界の中で最も特別でラグジュアリーなホテルだけが加盟できるザ・リーディングホテルズ・オブ・ザ・
ワールド（LHW）の、日本で 3番目の加盟ホテルです。また、ワールドワイドでホスピタリティを格
付けする世界有数のトラベルガイド『フォーブス・トラベルガイド』2022 年の「ホテル部門」に 
おいて、沖縄そして日本のリゾートとしては初となる最高評価 5 つ星を獲得しています。 
 
 
 
 

 
 

 

『“響宴（きょうえん）” 黒龍と青碧蒼』に関するご予約、お問い合わせ先 
ハレクラニ沖縄 レストラン予約 

TEL：098-953-9530（10:00～18:00）  

<報道関係者からのお問い合わせ先> 

ハレクラニ沖縄 プレス担当：樺澤（かばさわ）、眞榮城（まえしろ） 
TEL：098-953-8600（ホテル代表） 

 E-Mail：press@halekulaniokinawa.com 
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